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Sas Isabelle Traiteur 19 rue des Confréries - 71530 Crissey - Tél. 03 85 48 04 24
Email contact@isabelle-traiteur.com Site www.isabelle-traiteur.com

SIRET N° 79149799300018, RCS de Chalon Sur Sadéne - TVA Intra Communautaire FR 48791497.993
N° d’agrément : 71.154.017
LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES SUR DEMANDE - NE PAS CONGELER LES PATISSERIES

ORIGINE DES VIANDES : France, Allemagne, Pays-Bas, UE
Médiateur de la consommation : CM2C - 14 Rue Saint-Jean, 75017 Paris - Téléphone : 06 09 20 48 86
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Minimum 10 personnes

Suggestions enticrement personnalisables

Le “Champeétre”

Crudités Assorties
Salade Poulet, Anchois, Parmesan, (Euf Dur
Terrine Charcutiére

Jambon a ['Os

Pilon de Poulet Spicy
Duo de Fromages
Tarte Aux Fruits

Prix par personne : 17.50 €

Le “Coté Bourgogne Franche Comte”
Salade D’écé

(Tomate Cerise, Crotiton, Moutarde a ['Ancienne, (Euf Dur)

Salade a la Franc-Comtoise

(Pomme de Terre, Saucisse de Montbéliard, Echalote, Morbier, Noix)
Salade Bressane

(Salade Verte, Volaille, Mais, Tomate, Comté)

Jambon Persill¢
Verrine Du Pécheur, Mousse Citron Vert et Aneth
Chiffonnade de Beeuf

Moelleux de Légumes de Saison
Duo de Fromages et Pain Aux Noix

Entremet Au Cassis

Prix par personne : 25.00 €



Le Buffet Du Chef

Minimum 10 personnes

Suggestions enticrement personnalisables

Salade Italienne
(Pates, Tomate Cerise, Poivron, Mozzarella, Jambon Cru)
Salade Gourmande
(Mesclun, Gambas, St Jacques, Fenouil, Crotiton, Pignon de Pin)
Salade Estivale
(Pomme de Terre, Oignon Rouge, Feta, Saumon Fumé, Tomate Confite, Aneth)

Savarin Melon Basilic et Jambon Ibérique
Brochette de Magret de Canard au Sésame
Verrine Rillette de Crabe, Jeune Carotte et Cumin

Chiffonnade de Baeuf
Effeuillé de Veau
Flan de Legumes

Plateau de Fromages Affinés, Pain Aux Noix

/1. .
Délice Passion

Prix par personne : 33.90 €




Tous nos tarifs s'’entendent TTC (TVA 5.5 %)
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Les Conditions Générales de Vente sont a votre disposition su'r’/ /;
demande ou sur notre site www.isabelle-traiteur.com.
Les informations sur les allergenes présents dans les plats sont a votre
disposition sur demande ou sur notre site www.isabelle-traiteur.com
Origine des Viandes : France, Allemagne, Pays-Bas, UE.

Afin que notre équipe réponde a vos attentes, nous vous remercions
de passer vos commandes 72H a I'avance.

o .Par téléphone : 03 85 48 04 24
Par mail :_contact@isabelle-traiteur.com
En venant directement nous rencontrer a Crissey,
au 19 rue des Confréries.

HORAIRES
Lundi de 8n30 a 12h
Du mardi au Jeudi de 8h a 12h et de 14h a 17h30
Vendredi : 8h a 12h et 14h a 16h
Samedi de 8h a 12h
Ou sur rendez-vous.
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Nous disposons d’un grand parking pour faciliter

le chargement de vos commandes. \ \\‘ |
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Nous acceptons les réglements par : \

o Virement . s

o Chéque bancaire (possibilité & distance) ™~

o Carte bancaire P X

o Especes e 3'7%’

SAS Isabelle Traiteur : 19 rue des Confréries - 71530 Crissey -Tel. 03 85 48 04 24
contact@isabelle-traiteur.com www.isabelle-traiteur.com
SIRET N° 79149799300018 RCS de Chalon Sur Saéne
TVA Intra Communautaire FR 48791497.993
N° d'agrément : 71.154.017
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