
Cocktail
Saint Valentin

C O M M A N D E  À  P A S S E R  A V A N T
M E R C R E D I  1 1  F É V R I E R

Prix pour 2 personnes : 48.00€ TTC

Fraicheur de Fruits Rouges
Tartelette Chocolat Caramel

Macaron “Plein Fruits”

POUR LE SAMEDI 14 FÉVRIER 2026

Brochette de Saumon Fumé, Fromage Frais
Poêlon de Julienne de Légumes de Courgette, Noix et Pignon de Pain

Mini Tacos Volaille, Purée de Carotte, Harissa

Tartelette au Sésame Noir et Chèvre Frais au Miel

Mini Burger de Volaille Sauce au Poivre de Voatsiperifery

Tartelette de Parmesan, Chorizo Grillé
Verrine Betterave, Magret Fumé Brisure de Pain d’Épices

Navette de Bœuf Chutney de Cerise Noire

St Jacques Snackée sur son Sablé au Pesto
Cuillère de Homard et sa Mousse Citronnée

Brochette des Océans (St Jacques et Gambas)
Mini Burger de Sandre Aux Épices Douces

Toast de Fromages Assortis
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S A M E D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 6
Saint Valentin

St Jacques Snackées et Saumon au Sésame Beurre Blanc et Yuzu

C O M M A N D E  À  P A S S E R  A V A N T
M E R C R E D I  1 1  F É V R I E R

Prix pour 2 personnes : 64.00€ TTC

Amuse bouche :
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Brunoise de Tourteau, Kiwi et Pickles de Radis

Ballotine de Caille, Insert Foie Gras

Napoléon de Homard Sauce Cocktail

Médaillon de Veau en Croûte d’Herbes, Champignon et Noisette, Jus de Xérès

Garniture : Polenta Crémeuse

Cœur Macaron : Crème Vanille, Framboises fraîches, Coeur Coulant
Framboise Coulant

Millefeuille de Chocolat :  Fine tuile de Chocolat, Mousse au
Chocolat Noir, Insert Praliné, Biscuit Dacquoise à la Noisette
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