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Isabelle Traiteur   
 « L’art de recevoir avec goût » 

       

 

ISABELLE TRAITEUR  

participe au respect de l’environnement  

 
 Et ne propose désormais que des contenants 

 
ECORECYCLABLES 

 

Dans une démarche Eco-responsable, nous n’utilisons désormais que 

des  emballages avec des  matériaux Biosourcés, Biodégradables,  

Compostables et/ou recyclables  

 
NOTRE CHARTE QUALITÉ ENVIRONNEMENTALE EST DISPONIBLE 

SUR DEMANDE 

 
POUR TOUTES LES RECEPTIONS, utilisation de contenants REUTILISABLES 

(Principalement en DUR ou Bambou Ou Pulpe de Maïs) 

 

 

POUR LES VENTES EMPORTÉES OU LIVRÉES : 

  

- Plateaux , Saladiers, en Carton ou Pulpe de Canne (Résidu issu du broyage 

de la canne à sucre), 

- Gobelets en carton (compostable),  

- Couverts Bois (compostable) et PLA (biodégradable), 

- Serviettes papier (compostable) 

- Verrines Cocktail , 100%  Biosourcés (SANS PLASTIQUE) , 

 Biodégradables et Compostables ,  100% FRANÇAIS 
 

La plupart de nos produits, au possible de saison, sont élaborés « MAISON », 

et travaillons avec des fournisseurs ISSUS au maximum de l’Economie Locale. 

Origine des Viandes : France, Allemagne, Pays-Bas, UE  

 

 Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur 

demande ou sur notre site www.isabelle-traiteur.com  
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Isabelle Traiteur   
 « L’art de recevoir avec goût » 

 

 

 

Les Buffets Froids 
(Minimum 10 personnes) 

 

LE BUFFET « Champêtre »  
 

Salade de Haricots Verts, Champignons,  
Pomme de terre et Poivron 

 
Salade Poulette 

(Pâte, Blanc de Volaille, Tomate , Maïs, Carotte) 
 

Savarin de Jambon , Œuf Dur 
Palet de la Mer 

Terrine Charcutière 
 

Moelleux Aux Fruits 
 

Prix par personne : 17.50 €   
 

 

LE BUFFET « Bourgogne-Franche-Comté » 
 

La Salade Ecrevisse 
(Ecrevisses, Riz Epicé, Mélange de Légumes Croquants, ) 

Salade Piémontaise 
La Bressane 

(Salade Verte, Poulet Grillé,  Maïs, Tomate, Julienne de Légumes, Cébette, Herbes 
Fraiches) 

 
Pâté Croûte Bourguignon 

Jambon Persillé 
Jambon Cru du Morvan 
Burger de Sandre Epicé 

 
Chiffonnade de Boeuf et Flan Légumes 

 
Duo de Fromages et Pain aux Noix 

 
Rigodon de Pomme et Raisin, Rhum 

 
Prix par personne: 26.80 €   
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 « L’art de recevoir avec goût » 

 

 

 

 

 

 

 
 

LE BUFFET DU CHEF 
 

Salade Arlequin 

(Tomate Cerise, Poivron Mélangé, Grison, Crozet) 
Salade Andalouse 

(Riz , Epices à Paella, légumes d’été, St Jacques) 

Salade Gourmande 

(Haricot Vert, Gésier, Magret, Magret Fumé) 

 

Savarin de Volaille Truffé, Mousse de Foie Gras 

Mousse de Chèvre Basilic, et sa Farandole de Tomates 

Chiffonnade de Coppa 

Dôme de Gambas 

 

Bœuf Mariné Façon Carpaccio 

Solomillo de Mignon de Porc Emincé 
 

Plateau de Fromages Affinés, Pain aux Noix 
 

L’Abricot – Pêche 
 

Prix par personne : 33.90 €   
 

 

 
Sur tous les Buffets, Possibilité de Condiments : Moutarde, 

Mayonnaise et Cornichons : 2,00€  
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Isabelle Traiteur   
 « L’art de recevoir avec goût » 

 

TOUS NOS TARIFS S’ENTENDENT TTC (TVA 5.5 %) 
 

Les conditions générales de vente sont à votre disposition sur demande ou sur notre site 

www.isabelle-traiteur.com 

 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition sur demande 

ou sur notre site www.isabelle-traiteur.com  
 

Origine des Viandes : France, Allemagne, Pays-Bas, UE  

 
Afin que notre équipe réponde à vos attentes, nous vous remercions de passer vos 
commandes 48H à l’avance. 
 

• Par téléphone : 03 85 48 04 24 
 

• Par mail : contact@isabelle-traiteur.com  

 

• En venant directement nous voir à Crissey, au 19 rue des Confréries. 

Horaires :  
Lundi de 8h30 à 12h 
Du mardi au Jeudi de 8h à 12h et de 14h à 17h30  
Vendredi : 8h à 12h et 14h à 16h 
Samedi de 8h à 12h 
Ou sur rendez-vous. 
 
Nous disposons d’un grand parking pour faciliter le chargement de vos commandes 
 

Et visitez notre Site Web : www.isabelle-traiteur.com 
 
Nous acceptons les règlements par : 

▪ Virement 

▪ Chèque bancaire 

▪ Carte bancaire (possibilité à distance) 

▪ Espèces 

 

 
https://www.facebook.com/isabelletraiteur.maisonbugaud 
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