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SUGGESTIONS DE MENUS DE RECEPTIONS

(Baptéme, Mariage, Communion, etc...)
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Prix indiqués hors prestations de service en salle , ni vaisselle)
Menu 1, 2 ou 3 plats principaux

Buffet Froid ou Chaud
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SUGGESTION DE VIN D’HONNEUR

COCKTAIL - 14 pieces

Gougere Assorties (2)
(Fromage, Escargots)
Feuilletés Assortis (2)
Navette Encre de Seiche Rillette de Saumon
Toast de Jambon Cru
Savarin d’Ecrevisses Aux Epices Douces
Mini Burger Mignon de Porc Sauce Barbecue
Persillé sur Pain Aux Céréales
Mini Burger de Thon Facon Pain Bagnat
Navette de Magret de Canard
Moelleux Gambas Poélée Aux Poivrons

Cuillere de Volaille Epices Copacabana (1/2)
Cuillere de Lotte Espuma de Chorizo (1/2)

Verrine de Courgettes et St Jacques (1/2)
Poélon de Beeuf Aux 3 Poivres (1/2)

Prix par personne : 20.90 € TTC (Verreries, Nappage compris)
19.10 € sans matériel

Option pour le cocktail :
Eaux Minérales Plates (1 bouteille pour 6) et Gazeuses (1 bouteille pour 8)
(bouteille en verre) , SOFT : 1.50 € TTC par Convive

Option Bonbonnes : Limonade, Citron, Menthe Fraiche OU Thé Glacé Péche, ou Jus de Pomme : 70.00 € TTC la
bonbonne (env. 10 litres, 60 personnes)
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Les Cocktails avec Animation Gourmande

(Pieces chaudes ou froides a discrétion préparees devant les convives par un cuisinier)

Suggestion - 14 Piéces

Gougéres Assorties (2)
(Comté, Poivron)
Madeleine au Curry

La Table Gourmande avec cuisinier

ler atelier : Plancha
Gambas Ail et Curry

ou
Foie Gras Poélé

2e atelier
Découpe de Jambon a 1’Os Braisé, pain aux Céréales

Verrines
Verrine de Girolle et St Jacques Rotie (1/2)
Marmite de Volaille Perle de Truffe (1/2)

Navette Encre de Seiche, Saumon Fumé et Creme d’Avocat

Cuillére de Crabe et Homard

Mini Burger Beeuf Sauce Echalotte

Toast de Sandre Caviar de Citron

Savarin de Canard a I’Orange

Paté en Cro(te de Volaille Tandoori

Mini Burger de Lotte Sauce cocktail

Navette d’ Agneau Confit au Piment d’Espelette

Prix par Personne : 24.40 € TTC (Verreries, Nappage compris)
22.60 € TTC sans matériel

Nombreuses autres suggestions possibles, et entierement personnalisables !
N’hésitez pas a nous contacter !!
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Formule idéale apres un Gros cocktail :
Déjeuner ou Diner
Mise en Bouche
Savarin de Crabe et Langouste Aux Herbes Fraiches
ou
St Jacques Snackée , Chorizo et Lit de Piperade
ou
Magret de Canard sur son Sablé Piment d’Espelette, Caviar d’Aubergine
ou
Dorade Royale Anisée, Echalotte et Ciboulette

L X X 2

Caille Désossée, Rotie, Ceeur de Légumes
ou

Tournedos de Noix de Veau Aux Morilles
ou

Filet de Canette Sauce Whisky
ou
Cassolette de Volaille Fermiére, Foie Gras Poélé, Sauce Crémée

ou

Filet de Beeuf R6ti, Sauce Marchand de Vin
ou

Volaille de Bresse au Vin Jaune et Morilles
ou

Duo de Lotte et Gambas, Sauce Langoustine et Légumes Croquant
Risotto Crémeux et Duxelles de Champignons Persillée

*e 0
Assiette de 3 Fromages Affinés, Pain aux Fruits Secs

L2 2 4

Assiette de desserts comprenant :
Soit 1 Piece Montée, 2 choux par personne,
servie avec 1 Brochette de Fruits frais
Soit 1 Gateau de Cérémonie servi avec 1 Coulis et 1 Brochette de Fruits Frais

Petit pain, Pain, Café

Prix par Personne ,sans le service en salle:
Avec la Caille :32.70 € TTC
Avec le Veau : 36.80 € TTC
Avec Le Canard : 33.80 € TTC
Avec la Volaille : 31.10 € TTC

Avec le Boeuf: 37.30 € TTC
Avec la Volaille de Bresse : 38.40 € TTC
Avec la Lotte : 39.50 € TTC
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Le Déjeuner ou Diner - 2 Plats

16" suggestion

Escapade de Veau , Champignons et Poivre de Séchouan
Ou
Douceur de Gambas Lardées

*o0

Ballotine de Volaille Fermiere Sauce Velouté Morilles
ou
Cassolette de Sandre, St Jacques et Saumon Sauce Noilly
Roulé de Légumes d’été Au Parmesan

L X X4
Assiette de Trois Fromages Affinés, Pain aux Fruits Secs

L X 2 4
Assiette de desserts comprenant :

Soit 1 Piéce Montée, 2 choux par personne,
servie avec 1 Brochette de Fruits Frais
Soit 1 Gateau de Cérémonie servi avec 1 Coulis et 1 Brochette de Fruits Frais
(Autres choix possibles)

*o0

Petit pain, Pain, Café

Prix par Personne, sans le service en salle : 39.90 € TTC
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2eme suggestion

Gourmandise Homard et Crabe , Moelleux de Patate Douce
Ou
Effeuillé de Magret de Canard, Sablé Piment d’Espelette et Caviar d’Aubergine

*o0

Tournedos de Noix de Veau Aux Morilles
ou
Filet de Boeuf Réti, Beurre Marchand de Vin et jus Corsé
Pomme Duchesse Parfumée a la Truffe

L X 2 4
Assiette de Trois Fromages Affinés, Pain aux Fruits Secs

L X 2 4
Assiette de desserts comprenant :

Soit 1 Piéce Montee, 2 choux par personne,
servie avec 1 Brochette de Fruits Frais
Soit 1 Gateau de Cérémonie servi avec 1 Coulis et 1 Brochette de Fruits Frais
(Autres choix possibles)

*o0

Petit pain, Pain, Cafe

Prix par Personne, sans le service en salle : 46.10 € TTC
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3me syggestion

Caponata de Langouste et Crabe, Emulsion de Crustacés et Jeune Pousse de Roquette
Ou
Trigone de Foie Gras et sa Gelée Exotique

*o0

Volaille de Bresse, Vin Jaune et Morilles (OU en Supréme)
Moelleux de Tomate Cerise et Vitelotte au Foie Gras
Ou
Nage de Turbot et sa St Jacques, Sauce Citron, Gingembre
Risotto aux Champignons

L X 2 4
Assiette de Trois Fromages Affinés ,Pain aux Fruits Secs

L X 2 4
Assiette de desserts comprenant :

Soit 1 Piece Montée, 2 choux par personne,
servie avec 1 Brochette de Fruits Frais
Soit 1 Gateau de Cérémonie servi avec 1 Coulis et 1 Brochette de Fruits Frais
(Autres choix possibles)

*o0

Petit Pain, Pain, Café

Prix par Personne, sans service en salle: 52.90 € TTC

Option Buffet de Dessert
1 Piece Montée (2 choux par personne) OU Géateau de Cérémonie
OU Pyramide de Macarons
Ananas Cocktail
Mini Tarte Pralinée, Tiramisu Spéculos,
Mini Brownie Pécan, Smoothie Fraise
(Autres suggestions possibles)

Au prix de chague menu propose, il y a lieu de rajouter : 4.50 € TTC par personne
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Entrées et Desserts en Buffet
Plat chaud servi a Table

Buffet d’Entrées

Salade de Gambas et St Jacques Poélées
Salade Nicgoise
(Tomates, Thon, Poivrons, Anchois, Pomme de terre, Haricots verts)
Salade Poulette au Curry
(Pates, Volaille, Mais, Salade)
Jambon Persillé
Paté Crolte de Volaille de Bresse
Do6me de Duo et Saumon
Palet de Volaille et Magret Fumé

Plat Chaud servi a Table

Caille Roétie Désossée, Ceeur de Légumes
Magret de Canard La(c)uljé aux Epices Douces
Cassolette de Volaille FSr?niére, Cceeur de Légumes
Tournedos de Noix(()jt:j Veau aux Morilles
Gratin Dauphinois, Wok de Légumes
Marmite Sandre, Saumon, Gambas, Pog(l':s a I’Huile vierge, Ses Légumes Glacés

Buffet de Fromages
Pain aux Fruits Secs

(2/3 Plateaux, 1/3 Fromage Blanc)

Buffet de Desserts
Piéce Montée (2 choux par personne) Ou Gateau de Cérémonie
Ananas Cocktail
Mini Brownie Pécan
Verrine Croquant Cacahuétes Choco-Caramel %2, Tiramisu Aux Fraises des Bois 1/2
Pain , Café

Prix par Personne sans prestation de service en salle :
Avec la Caille : 49.70 € TTC
Avec le Magret : 50.70 € TTC
Avec la volaille : 49.20 € TTC
Avec le Veau : 54.90 € TTC
Avec le Poisson : 51.90 € TTC
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L_es Buffets Froids

LE BUFFET « Bourguignon »

Salade du Haut-Doubs
(Pomme de Terre, Morteau, Poivrons mélangés et Noix)
La Salade Ecrevisse
(Céréales, Asperges, Ecrevisses, Tomate Cerise)
La Paysanne
(Salade Verte, Jambon a I'Os, Mais, Tomate, Comté, Oignons Rouges)

Paté Croiite Bourguignon
Jambon Persillé
Terrine de Lapin
Savarin de Sandre et Ecrevisses
Effeuillé de Boeuf et Flan Légumes

Duo de Fromages et Pain aux Noix

Prix par personne : 23.80 € TTC, hors service

LE BUFFET DU CHEF

Salade Périgourdine
(Salade, Magret Fumé, Gésier, Foie Gras, Noix et Légumes de Saison)
Salade Océane
(Conchiglie, St Jacques, Moule, Tomate Cerise et Asperge)
Salade Fraicheur
(Haricot Vert, Fenouil, Carotte, Mélange de Poivron, Féta)

Navette a I’Encre de Seiche, Gambas Rotie au Porto
Lingot de Volaille Confit, Coeur de Foie Gras
Jambon Cru Italien
Club Sandwich Saumon Fumé

Boeuf Roti et son Flan de Légumes
Effeuillé de Veau

Plateau de Fromages Affinés, Pain aux Noix

Prix par personne : 31.90 € TTC, hors service
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DESSERTS PROPOSES

Piéce Montée (2 choux par personne)
Brochette de Fruits Fais
Ou
Gateau de Cérémonie et son Coulis
Ou
Pyramide de Macarons (3)
Ou
Buffet Gourmand (4 pieces)
Assortiment de délices sucrés

Prix par Personne : 5.50€ TTC

Buffet de Dessert

Piece Montée (2 choux)
Ananas Cocktail
+2 Pieces a choisir :
Mini Tarte Pralinée, Tiramisu Spéculos,
Mini Brownie Pécan, Smoothie Fraise

Prix par Personne : 9.20 € TTC

10
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Option Possibles : SERVICE, Vaisselle, Mobilier, Décorations, menus enfants,
Techniques, Buffet du lendemain,
Open Bar, Listes de Musiciens, DJ, photographe, Baby-sitter...

N’hésitez pas a nous contacter pour nous rencontrer, et nous vous proposerons
de faire une dégustation pour faire votre choix final.

» Par téléphone: 03 85 48 04 24 ou par mail : contact@isabelle-traiteur.com
* En venant directement nous rencontrer a Crissey, au 19 rue des Confréries.

Et visitez notre Site Web :
www.isabelle-traiteur.com

Sulvez-nous sur

Facebook

https://www.facebook.com/isabelletraiteur.maisonbugaud
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