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LES COCKTAILS
Pour entreprises

Automne-Hiver 2021

PRIX INDIQUES SANS PRESTATION
Ce ne sont ici que quelques suggestions,
entierement personnalisables

Isabelle Traiteur : 19 rue des Confreries - 71530 Crissey -Tel. 03 85 48 04 24
Email : contact@isabelle-traiteur.com Site www.isabelle-traiteur.com
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Biodegradable Compostable Recyclable

ISABELLE TRAITEUR
participe au respect de ’environnement

Et vous propose désormais ses contenants

ECORECYCLABLES

Dans une démarche Eco-responsable, nous changeons nos emballages.
Avec des matériaux Biosourcés, Biodégradables,
Compostables et/ou recyclables :

POUR TOUTES LES RECEPTIONS, utilisation de contenants REUTILISABLES
(Principalement en DUR ou Bambou)

POUR LES COCKTAILS EMPORTES OU LIVRES :

Plateaux en Carton ou Pulpe de Canne (Résidu issu du broyage de la canne a sucre),
Gobelets en carton (compostable),

Couverts Bois (compostable) et PLA (biodégradable),

Serviettes papier (compostable)

Verrines Cocktail , 100% Biosourcés (SANS PLASTIQUE) ,

Biodegradables et Compostables, 100% FRANCAIS

TOUS NOS PRODUITS , AU POSSIBLE DE SAISON,
SONT ELABORES « MAISON »,

et travaillons avec des fournisseurs ISSUS au Maximum de I’Economie Locale.

A Lobel Produit
Biosourceé
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COCKTAIL (9 pieces)

Gougeéres Assorties (2)
(Fromage, Pain d’Epices)
Feuilletés Assortis (2)
Quiche Oignons Poireaux
Toast Jambon Persillé
Burger Volaille Curry
Navette de Poisson Mariné au Cajun
Tartelette de Jambon a 1’Os

Prix par personne: 8.82 € HT

LA BOURGOGNE EN COCKTAIL (15 piéces)

Gougeres Assorties (2)
(Escargots, Fromage )

Burger d’Ecrevisses Marinées
Mini Tourte Fromage

Paté Crolte Volaille Aux Trompettes
Terrine Facon Grand-Meére, Sur Pain de Campagne
Navette Jambon Persillé, Moutarde de Fallot
Cuillere de Sandre a 1’Ail des Ours
Mini Burger Beeuf Charolais
Verrine Velouté d’ Asperges et Mornay au Comté

Pic de Comté, Tomate Cceur de Pigeon
Briochin a I’Epoisses

Croquant Chocolat
Tartelette Caramel
Chou Croquant Cassis

Prix par personne: 18.11 € HT
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COCKTAIL - 16 pieces

Tarte Normande
Gougere Créeme de Foie Gras
Wrap Saumon

Cuillere de Volaille Gingembre

Navette de Sandre Au Curry

Foie Gras, Tapenade de Coing sur Pain d’Epices
Burger de Veau Epicé

Croquant d’Ecrevisses Marinées
Moelleux de St Jacques Marinées

Bol Thai
Veau au Poivre de Séchouan (1/2)
Cabillaud Légumes d’Automne (1/2)

Verrines
Velouté de Lentilles Saucisse de Montbéliard (1/2)
Espuma de Brocolis et Homard (1/2)

Blinis de Fromages Assortis (2)

Macaron « Plein Fruits »
Napolitain
Mini Mona Lisa

Prix par personne: 23.32 € HT




A
Fabelle T raiteur

«L'art de recevoir Avec qoiit »

COCKTAIL DEJEUNATOIRE OU DINATOIRE - 20 piéces

Gougere a ’Epoisses
Jambon Persillé sur Pain de seigle
Pain d’Epices Foie Gras, Gelée de Coing
Roulé de Jambon a I’Os
Burger Ecrevisses aux 5 baies
Casserole de Volaille Confite
Navette Charolaise
Pate en Crodte de Veau a la Pistache
Verrine Chou-Fleur, Viande des Grisons
Tartelette de Beeuf Aux Noix de Cajou
Cuillere de Homard
Poélon de Saumon Fume, Asperges Vertes
Bol Thai de Thon ,Forét Noire
Moelleux Langouste
Cuillere de Canard a I’Orange Confite

Toast de Fromages Assortis (2)
Mini Trévise
Mini Montébélo

Tartelette Agrumes

Prix par personne : 29.58 € HT
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Nombreuses Possibilités de Cocktails
avec une ou plusieurs Animations Gourmandes Salées ou Sucrées

(Piéces chaudes a discrétion préparées devant les convives par un cuisinier)

1 Animation Wok :
- Poulet Sauté, Légumes Thai
- Porc Laqué caramel, Courgettes
- Curry d’Agneau
- Agneau Sauté Aux Poivrons
- Canard Soja Sésame
- Bceeuf Charolais Fagon Bourguignonne
- Grenouilles désossées en Persillade
- Escargots Créme Forestiére
- Crevettes Sautées aux Cacahuétes
- Courgettes et Carottes Cumin, Gingembre

I Animation Plancha :

- Samossa St Jacques Beurre d’Escargots
- Samossa Beeuf Epicé

- Samossa Poulet, Coriandre

- Samossa Chevre, Epinard

- Brochette Volaille Mexicaine

- Brochette d’Agneau aux Epices

- Brochette de Beeuf aux Herbes

- Brochette de Gambas Marinées

- Foie Gras Poélé

- Magret de Canard aux 3 Poivres

- Mini Burger Chaud (Epoisses, Nature, ....)
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9 Toaster :
- Moules Farcies
- Panini Ciabatta (Poulet, Jambon Cru, Saumon Cheévre frais, Fromage...)
- Tartines:
o Poulet Légumes du Soleil
o Poulet au Curry
0 Poulet Tomates Mozzarella
o Coppa, Chevre
o Tartiflette (Pdt, Reblochons, Lardons)
o Flamenkuch (Lardons, oignons, Fromage)
o Catalane (Poivrons, Tomates, Chorizo)
o Franc-Comtoise (Lard Fumé, Oignons, Morbier)
0 Américaine ( Purée Tomates, Viande Hachée, Oignons, Fromage)
0 Bourguignonne (Pdt, Tomates, Epoisses)
o0 Grecque (Tomates, Olives, Feta)
o Thon, Moules, Parmesan
0 Gambas Beurre d’Escargots
o Tomates, Anchois, Fromage
0 Saumon, creme, Poireaux, Buche de chévre
o ltalienne (Jambon Cru, Tomates, Mozzarella)
1 Bar:
- Bar a Soupes
- Bar a Huitres
9 Découpe :

- Découpe de Jambon Braisé a 1’Os (chaud ou Froid)
- Découpe de Jambon Serrano sur son Serre-Jambon
- Découpe de saumon Fumé « Maison »

- Découpe de Fromages Régionaux sur Pain Aux Noix
- Animation Sushi, Maki

9 Animations Sucrées :

- Fontaine a Chocolat (Chamallow, Ananas Cocktail, Amandes Effilées, Noix de Coco, Pralines)
- Machine a Pop-Corn

- Mini Crépes

Animation au Siphon :

- Emulsion Banane Verte Eclat Chocolat
- Litchi Emulsion a la Rose

- Poire Vanille Bourbon, Caramel

- Fraise, Emulsion des Bois
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Contactez-nous pour étudier ensemble votre projet

Afin que notre équipe réponde a vos attentes, nous vous remercions de passer vos
commandes 72h a I’avance.

9 Par téléphone : 03 85 48 04 24

APar mail : contact@isabelle-traiteur.com

AEn venant directement nous voir au 19 rue des Confréries - 71530 Crissey

Horaires du lundi au vendredi de 8h30 a 12h et de 14h a 17h30 et samedi de 8h30 a 12h,
ou sur simple rendez vous.

Et visitez notre Site Web : www.isabelle-traiteur.com
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Nous acceptons les reglements par :
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