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«L'art de recevoir avec qoiit »
7

MENU DE PAQUES

Amuse Bouche
Cromesquis d’Agneau

Fraicheur de St Jacques, Tartare de Poireaux Truffés et Pétale de Grison
Ou
Foie Gras de Canard « Maison », Compotée d’Oignon au Vinaigre de Cidre
et Silo de Magret Fumé

Cannelloni de Saumon BIO « BOMLO » au Cceur de St Jacques, Sauce Homardine
Ou
Filet de Turbot et Gambas Rdti au Lait de Coco
Garniture : Tagliatelles Fraiches a la Créeme

Souris d’Agneau Confite a I’Ail en Brioche Parfumée au Romarin
Ou
Tournedos de Filet de Beeuf, Compotée d’Echalotes et Chips de Lard
Garniture : Poélée de Légumes Fanes et Muffin de Pomme de Terre

Nid de Paques, Fraise Rhubarbe, Crémeux de Vanille des lles
Ou
(Euf au Chocolat sur son Sablé au Parfum d’ Amande Torréfiée

Prix par personne : Sans le Poisson : 30.00 € TTC
Avec le Poisson : 45.00 € TTC

A Commander avant mercredi 31 Mars 12h

Menu Enfant
Emincé de Volaille a la creme
ou
Hamburger Beeuf Charolais
Potatoes

Soit Dessert Menu Adulte, Soit Brownie Chocolat
Prix par personne : 11.00 € TTC

Option Entrée : Assiette de Charcuterie Fine : 3.00 € TTC

TOUS NOS TARIFS S’ENTENDENT TTC (TVA 5.5%)
En vous remerciant pour la confiance que vous nous témoignez,

Isabelle Traiteur

Sas Isabelle Traiteur : 19 rue des Confreries - 71530 Crissey -Tel. 03 85 48 04 24
Email : contact@isabelle-traiteur.com Site www.isabelle-traiteur.com
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